Kombisaule

unendliche Kombinationen fUr deine Theke, wirklich, unendlich.

Ausstattung

- Edelstahlgehduse oder optional Sonderanfertigungen in allen RAL-Farben oder Kupfer antik
- Edelstahlzapfhahn oder optional Sonderanfertigungen in allen RAL-Farben oder Kupfer antik
- automatisierte Ausgabe von Postmix-, Wasser-, Saft-, Wein-, Spirituosen- oder Cocktail-Getréinken
< unendlich viele Zapfleitungen und Touchdisplays méglich!
Grenzen setzt hier nur die GréBe der Theke
- smartschank-Controlling steuert, Gberwacht und digitalisiert die komplette Getrénkeausgabe
der Theke (optional Anbindung von Kaffeemaschinen, anderen Geréaten, Wiegetechnik,
Kassenanbindung und Uberwachung aller Temperaturen und Gas- und Wasserdricke)
« Hochleistungs-Getrankeventile fir mehr als 6l pro Minute (Zapfhahnabhéngig)

Details

- Individuelle Kombinationen aus Bierzapheinheiten und anderen AFG, Wein oder Multiausldufen
« Anzahl der Kellnerschlésser ist beliebig wahlbar (auch pro Display ein Schloss méglich)
und entweder arbeitet ein Kellner mit seinem Schloss an allen Héhnen oder
mehrere Kellner gleichzeitig
« Der Hahn muss laufen: und zwar im Dauvermodus!
Und was bei uns marktfUhrend hervorragend klappt:
der Dauvermodus kann direkt wadhrend des Zapfens mit einer kurzen Berihrung aktiviert werden
und schon werden die Portionen —wenn man so will - mit kurzen Zwischenpausen fur den
Glaswechsel ausgegeben. Und das Beste: die Anzahl bereits gezapften Getrénke steht grof3
auf dem Display, man muss nicht mal mehr selber mitzéahlen!
« Der Rest vom Schitzenfest: Restmengenspeicherung lauft vollautomatisch:
Wenn ein Kellner die Getrdnkeausgabe unterbricht und seinen Schlissel abzieht, wird automatisch die
personenbezogene Restmenge gespeichert und kann beim ndchsten Anstecken des Kellnerschlissels
ganz einfach abgerufen werden; was nicht mehr benétigt wird, kann Uber das System entfernt werden.
Der Hahn bleibt deswegen aber nicht gesperrt fir andere Kellner!
- jedes Getrank bis ins Glas ziemlich cool unterwegs und das ohne zusdtzliche Kihlgerdate:
Kthlung bis in den Zapfhahn, so haben die Getrénke stets die perfekt gekUhlte Temperatur
und nur die Getrdanke, nicht das Gehduse der Séule: effizient kihlen, ohne Energieverlust
Durch die ausgekligelte und exklusive Dirmeier Hahnkihlung bleibt ihr Hahn selbst im
heiBem Geschaft bis zum letzten Tropfen cool.
Kihlen sie ihre Getranke mit dem vorhandenen Sodakreislauf bis zu 7 bar ohne
zusatzliches BegleitkUhllungsgerdat.
Durch die effiziente Wasserfihrung ohne Querbohrung kénnen sie die Biersdulen
ohne groBen Druckverlust in Reihe kUhlen, das schont die Pumpe, somit erzielt man eine lange
Lebensdauer man hat geringe Servicekosten




