
Setzen Sie mit dem smartschank Reinigungssystem MaxClea-
ner 2.0 auf maximale Sauberkeit durch eine einzigartige 
Kombination aus Spülung, Lauge und CO2-Druckstoß-Reini-
gung. Selbst Zwischenspülungen der Getränkeleitungen mit 
Sodawasser können bei Bedarf schnell und problemlos durch-
geführt werden. 

Durch die individuell anpassbaren Reinigungsprozesse erzielen 
Sie nicht nur eine verbesserte Hygiene Ihrer Getränkeschank-
anlagen, sondern sparen somit auch noch wertvolle Zeit und 
Kosten.

Senken Sie mit dem MaxCleaner Ihre Fixkosten und bleiben bei 
der Reinigung maximal flexibel. Denn die Beauftragung von 
externen Dienstleistern reduziert sich von nun an nur noch auf 
Service und Wartungen.

wieso getränkeleitungen
smart reinigen?für alle getränkeleitungen 

geeignet

einfache montage und 
verkabelung

reinigungsablauf flexibel 
anpassbar

leitungen
smart reinigen

weil wir wissen, 
wie viel arbeit in der reinigung steckt.

mehr infos über unsere produktpalette unter: www.smartschank.de

Einfaches Handling, bei bestem Reinigungsergebnis 

Durch eine feste Installation im Getränkekühlhaus ist der 
MaxCleaner nicht nur stets einsatzbereit, sondern kann 
zugleich  die vollautomatische Ablaufspülung übernehmen.

Profitieren Sie vom einfachen Handling mit besten Reinigungs-
ergebnissen sowie dem elektronischen Reinigungsnachweis 
über unsere smarte Online-Cloud-Anbindung. 
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kurz & knapp erklärt

kombinierbar mit unseren fasswechslern und der 
elektrischen wasser-/soda-spülung.

machs einfach.
sei smart, mit smartschank.

 

maxcleaner
smartschank

noch mehr Reinigungskraft 
dank Sodawasser

individuell anpassbare reinigungs-
prozesse

automatischer Prozessablauf 
(in Kürze verfüg- und nachrüstbar)

Abb.: MaxCleaner 2.0 mit Sodawasser
mit bewährter Druckstoßreinigung

noch einfachere Bedienung 

für alle Getränkeleitungen geeignet 

einfache Montage und geringe 
Betriebskosten 

verbesserte hygiene bei geringerem zeitaufwand.
einfach aus liebe zur gastronomie.


