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aus liebe zur gastronomie

wieso bier smart
an der zapfsdule zapfen?

Unsere smartschank Pillarsdule ist stillvoll, elegant und zeitlos.
Sie wird vollstdndig aus hochwertigem Edelstahl gefertigt und
kann an lhre Winsche und Gegebenheiten angepasst werden.
Auch hier ist unsere moderne und leistungsstarke
smartschank-Technik zu finden, welche jederzeit frisch
gekUhlte und qualitativ hochwertige Getrdnke liefert.

Das bedienerfreundliche Farb-Touch-Display erleichtert das
Zapfen mit nur einen Tastendruck. S&mtliche Einstellungen,
wie Tischeingabe oder Kreditanzeige fir die zu zapfende
Getrdnke werden intuitiv per Touch direkt Gber das Display an
der Sdule angezeigt und vorgenommen.

Durch unser intelligentes smartschank-Controlling, wird die
komplette Getrénkeausgabe gestevert, Uberwacht und
digitalisiert. Das bedeutet: Mehr Bierumsatz bei weniger
Personalkosten! Smart, oder?

Perfekt gekihltes Bier auf Knopfdruck!

Ganz nach dem Motto ,effizient kihlen, ohne unnétigen
Energieverlust” verpassen wir lhren Zapfhédhnen die perfekt
gekihlte Temperatur. Die DIRMEIER Zapfhahnkihlung
ermdglicht das Kihlen der Getrdnke mit dem vorhandenen
Sodakreislauf. Durch die innovative Leitungsfihrung unserer
Begleitkihlung werden somit alle Zapfhéhne ohne Druckver-
lust widerstandsfrei gekshlt. Bringen auch Sie mit unserer
eleganten Zapfsdule Ihr Bier sicher, schnell und cool ins Glas.

weil wir wissen,
wie viel arbeit im ausschank steckt.




machs einfach.
sei smart, mit smartschank.

smartschank

pillarsdule

ein oder zwei Zapfleitungen méglich

mit intelligenten smartschank-
controlling

schnelles und prdzises zapfen

bedienerfreundliche farb-touch-
display

standardmaBig mit hochwertigen
edelstahl-kompensatorhahn

dauermodus-funktion fir schnelleres
zapfen bei gréBeren bestellungen

reihenschaltung mehrerer einzelnen
pillarsGulen méglich

Abb.: Pillarséule Abb.: Pillarsgule
mit einer Zapfleitung mit zwei Zapfleitungen

kombinierbar mit unserem smarten theken-controlling

und der online cloud-anbindung.
einfach aus liebe zur gastronomie.
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