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aus liebe zur gastronomie
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"an mit stickgutund

offenauss hank den umsatz steigern?

Im Grunde geht es im Getrénkeausschank immer um genau
zwei Dinge: Jedem Gast die exakte Menge ausschenken und
an der Theke nichts verschenken. Mit unserer smartschank
Wiegetechnik fir Schubladen |&sst sich nicht nur die Stick-
gutkontrolle und den Offenausschank smart umsetzten,
sondern auch noch lhren Arbeitsaufwand reduzieren.

Wie das funktioniert? Das Prinzip der Wiegetechnik ist
einfach und innovativ zugleich. Mit Hilfe praziser Gewichts-
sensoren werden ndmlich nicht nur kleinste Mengen ge-
naustens erfasst, sondern durch die geringe Einbauhéhe von
nur 20 Millimetern sind sie auch in alle bestehenden Theken
und Kihlmdbel nachristbar. Véllig egal, ob gekihlt oder
ungekdhlt!

Und weil bei der smartschank Wiegetechnik komplett auf
bewegte Teile und Kontakte verzichtet wurde, ist diese nicht
nur langlebig, sondern auch wartungsfrei.

Nachgezdhlt wird nicht mehr!

In Kombination mit unserem smartschank Assistenten oder
unserer Online-Cloud-Anbindung behalten Sie ganz
nebenbei auch noch lhre Ausschankmengen und Umsatze
sowie die Wiederbefillungen im Blick. Ziemlich smart, oder?

Das Beste: Die Korbaufteilungen sind individuell auf Sie
anpasspar. Denn Sie sind der Chef, in jeglicher Hinsicht!

weil wir wissen,

wie viel arbeit im ausschank steckt.




machs einfach.
sei smart, mit smartschank.

kurz & knapp erklért

smartschank

wiegetechnik fir
schubladen
. digitales wiegesystem mit prézisen
gewichtssensoren
., geringe aufbauhdhe von nur 20

millimetern

in alle bestehenden theken & kiUhl-
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+ zeit- und kostenersparnis
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Abb.: smartschank Wiegetechnik - Beispiele for + einfache & schnelle installation
mégliche Korbaufteilungen

mit unserer online-cloud-anbindung

\komblnler- und erweiterbar

kombinierbar mit unserem smarten theken-controlling

und der online cloud-anbindung.
einfach aus liebe zur gastronomie.
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